


 

Prices include VAT.  Please inform your server of any dietary requirements or food allergies. 

STARTERS
all shared family style

Truffle Edamame with Shichimi
Signature Sashimi Tasting or Tofu Tomato New-Style

Crispy Rice with Salmon or Avocado
Crispy Shiitake Salad

Panko Chicken Wings, Spicy Tonkatsu Aioli
Chicken Tacos with Avocado

Nasu Miso

MAIN DISHES
one to choose per person

FISH
Black Cod Yuzu Miso

Seabream Jalapeño Amazu Crispy Enoki 
Rock Shrimp Tempura Creamy Spicy

Chef’s Sushi Selection

MEAT
Beef Tenderloin Wasabi Teriyaki, Crispy Salsify

Short Rib, Spicy Miso, Coriander Jalapeño Salsa 
Umami Chicken, Assorted Pickles

Lamb Chops Rosemary Miso

VEGETABLE
Sautéed Baby Vegetables Light Garlic Sauce

Truffle Rice
Baby Corn Yuzu Truffle

Shojin Tempura

SIDES
Steamed Rice

DESSERTS
from the buffet

PRICE PER PERSON

390 PLN  - food only
490 PLN  - including soft drinks, beer, wine

650 PLN  - all of the above, plus Champagne

Ceny zawierają VAT. Poinformuj obsługę o alergiach i nietolerancjach pokarmowych.

PRZYSTAWKI
serwowane family style

Truflowe Edamame z Shichimi
Wybór Sashimi lub Tofu z Pomidorem New-Style 

Chrupiący Ryż z Łososiem lub Awokado
Chrupiąca Sałatka Shiitake

Tacos z Kurczakiem w Panko z Pikantnym Tonkatsu Aioli
Tacos z Kurczakiem i Awokado

Nasu Miso

DANIA GŁÓWNE
do wyboru po jednym na osobę

DANIA RYBNE
Czarny Dorsz Yuzu Miso

Dorada Jalapeño Amazu z Chrupiącymi Enoki
Krewetki w Tempurze z Sosem Creamy Spicy

Wybór Sushi Szefa Kuchni

DANIA MIĘSNE
Polędwica Wołowa Wasabi Teriyaki, Chrupiąca Salsefia

Żeberka, Spicy Miso, Salsa z Jalapeño i Kolendry
Kurczak Umami, Pikle

Kotleciki Jagnięce z Rozmarynem Miso

DANIA WEGETARIAŃSKIE
Warzywa w Delikatnym Sosie Czosnkowym

Ryż Truflowy
Baby Kukurydza z Truflowym Yuzu

Shojin w Tempurze

DODATKI
Ryż Gotowany na Parze

DESERY
wybór deserów z bufetu

CENA ZA OSOBĘ

390 PLN  - pakiet nie zawiera napoi
490 PLN  - pakiet zawiera napoje, wino i piwo

650 PLN  - pakiet zawiera wszystko powyżej oraz Szampana


